A INFORMATION

Jordbruks
verket

Detta dokument dr en sammanstallning av delar ur

e Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1069/2009 av den 21 oktober 2009
om hélsobestdmmelser for animaliska biprodukter och darav framstéllda produkter
som inte ar avsedda att anvandas som livsmedel och om upphévande av forordning
(EG) nr 1774/2002 (férordning om animaliska biprodukter), och

o  Kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 av den 25 februari 2011 om
genomforande av Europaparlamentets och radet forordning (EG) nr 1069/2009 om
halsobestammelser for animaliska biprodukter och dérav framstéllda produkter som
inte &r avsedda att anvandas som livsmedel och om genomférande av radets direktiv
97/78/EG vad géller vissa prover och produkter som enligt det direktivet ar
undantagna fran veterinarkontroller vid gransen

Dokumentet visar utdrag ur ovan namnda férordningar och &r avsett att vara ett hjalpmedel.
Om texten i nagon del visar sig inte 6verensstamma med lagstiftningen hanvisas till aktuell
lagstiftning.

| texten aterfinns bara de krav som géller for anlaggningar som bearbetar animaliska
biprodukter! och som ska godkéannas som bearbetningsanlaggning. En anlaggning som
bearbetar till produkter som helt eller delvis ska anvandas som foder maste utéver de krav
som stélls i detta dokument &ven folja de krav foderlagstiftningen stéller och i vissa fall &ven
de krav som stalls genom TSE-lagstiftningen.

Med ”den behoriga myndigheten”/”’behorig myndighet” avses Jordbruksverket om inget annat
anges.

For insamling, transport och sparbarhet finns separat information.

Texten ar uppdaterad den 30 juni 2020. (Den andring som gjorts efter den senaste versionen
fran den 1 juni 2019 &r markerad med streck i hdgermarginalen.)

Anlaggning for bearbetning av animaliska biprodukter: -
krav for godkannande samt krav pa verksamheten

For att leva upp till gallande lagstiftning pa abp-omradet (se rutan ovan) ska den
driftsansvarige och anlaggningen uppfylla relevanta delar av detta dokument:

Den driftansvariges grundlaggande ansvar?

Den driftansvarige® ska i registreringssyfte innan denne inleder verksamhet till den behériga
myndigheten anmaéla alla anldaggningar som denne har kontroll 6ver och som pa nagot sétt
bearbetar animaliska biprodukter, samt tillhandahalla den behdriga myndigheten information

Lanimaliska biprodukter: hela kroppar eller delar av kroppar fran djur, produkter av animaliskt ursprung eller
andra produkter som fés fran djur och inte ar avsedda som livsmedel, inbegripet 4gg, embryon och sperma.
Dessa ar inte att forvéxla med framstallda produkter som &r produkter som framstallts genom en eller flera
behandlingar, omvandlingar eller steg i bearbetningen av animaliska biprodukter.

2 Hamtat och sammanstallt fran art 4, 23, 24, 28, 29 i forordning (EG) nr 1069/2009.

3 driftansvarig: de fysiska eller juridiska personer som har faktisk kontroll 6ver en animalisk biprodukt eller
dérav framstélld produkt, daribland transportorer, handlare och anvéndare.
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om vilken kategori* av animaliska biprodukter som denne kommer att ha under sin kontroll,
vilken typ av verksamhet som kommer att bedrivas med anvandning av animaliska
biprodukter som utgangsmaterial.

Driftsansvarig for anldggning som avser bearbeta animaliska biprodukter med
trycksterilisering®, med bearbetningsmetoder som avses i artikel 15.1 forsta stycket b® eller
med alternativa metoder som godkénts i enlighet med artikel 207 ska se till att anlaggningen
godkanns av den behdriga myndigheten.

Den driftsansvarige ska tillhandahalla den behériga myndigheten aktuella uppgifter om
anldggningen och anmadla till den behdriga myndigheten alla stérre andringar i verksamheten,
sasom eventuell nedlaggning av befintlig anlaggning.

Driftansvariga ska, sa snart de framstallt animaliska biprodukter eller darav framstallda
produkter som omfattas av tillampningsomradet fér denna forordning, identifiera produkterna
och se till att de hanteras i enlighet med denna forordning (utgangspunkt).

De driftansvariga ska, i de féretag som star under deras kontroll, se till att animaliska
biprodukter eller darav framstéllda produkter under alla skeden av insamling, transport,
hantering, behandling, omvandling, bearbetning, lagring, utsldppande pa marknaden,
distribution, anvandning och bortskaffande uppfyller de krav i denna férordning som ar av
relevans for verksamheten.

Egenkontroller

Den driftansvarige ska inrétta, tillampa och uppratthalla egenkontroller for att évervaka
efterlevnaden av férordningen. Denne ska se till att inga animaliska biprodukter som
misstanks eller pavisas inte folja forordningen sands fran anlaggningen for annat an
bortskaffande.

System for faroanalys och kritiska styrpunkter

Den driftansvarige ska inrétta, tillampa och uppratthalla ett eller flera permanenta skriftliga

forfaranden som bygger pa principerna for faroanalys och kritiska styrpunkter (HACCP).

Denne ska framfor allt

a) identifiera de faror som maste forebyggas, elimineras eller reduceras till en acceptabel
niva,

b) identifiera kritiska styrpunkter i det steg eller de steg dar kontroll & nédvéandig for att
forebygga eller eliminera en fara eller for att reducera den till en acceptabel niva,

c) faststalla kritiska granser vilka skiljer acceptabelt fran icke-acceptabelt i de kritiska
styrpunkterna i syfte att férebygga, eliminera eller reducera identifierade faror,

d) inrdtta och genomfora effektiva forfaranden for att Gvervaka de kritiska styrpunkterna,

e) faststélla vilka korrigerande atgarder som ska vidtas nar évervakningen visar att en kritisk
styrpunkt inte &r under kontroll,

f) inratta forfaranden for att kontrollera att de atgarder som avses i leden a—e ar fullstandiga
och effektiva; kontrollforfarandena ska genomforas regelbundet,

4 Kategoriindelningen finns i artikel 8, 9 och 10 i forordning (EG) nr 1069/2009. Pa
www.jordbruksverket.se/djurprodukter finns d&ven en sammanstallning med nérmare forklaringar.

5 Med trycksterilisering avses bearbetning av animaliska biprodukter, efter sénderdelning till en partikelstorlek
pé hogst 50 mm till en kdrntemperatur pa mer an 133 °C i minst 20 minuter utan avbrott och vid ett tryck
(absolut) pa minst 3 bar.

6 D.v.s. andra bearbetningsmetoder som anges i férordningen utover trycksterilisering.

7 Detta ar sddana metoder som anges i forordningen men dar metoden genomgatt godkannandeforfarande enligt
artikel 20.
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g) uppréatta dokumentation och register avpassade efter foretagens art och storlek for att visa
att de atgarder som avses i leden a—f tillampas effektivt.

Nar en forandring sker av en produkt, process eller i nagot steg av produktionen, lagringen
eller distributionen, ska den driftansvarige se dver sina forfaranden och gora nédvéandiga
andringar.

Allmanna hygienkrav®

1. Driftansvariga ska se till att anlaggningar som de har under sin kontroll
a) ar konstruerade sa, att de effektivt kan rengoras och desinficeras och, vid behov, att
golvkonstruktionen underlattar vatskors avrinning,
b) forfogar 6ver lampliga installationer for personlig hygien, sdsom toaletter,
omkl&dningsrum och tvéttstall for personalen,
¢) har tillfredsstallande skyddsanordningar mot skadegorare sdsom insekter, gnagare
och faglar,
d) haller sina installationer och sin utrustning i gott skick och ser till att matutrustningen
regelbundet kalibreras, och
e) erbjuder lampliga mojligheter till rengdring och desinficering av behéllare och fordon
for att risken for kontaminering ska kunna undvikas.

2. Alla som arbetar i en anlaggning av det slag som avses i punkt 1 ska bara lampliga och rena
kl&der och vid behov skyddskl&der.
Vid behov ska i en anlaggning
a) personer som arbetar i en oren sektor, innan de betréader den rena sektorn, byta eller
desinficera arbetsklader och skor,
b) utrustning och redskap inte 6verforas fran den orena till den rena sektorn utan att
forst ha rengjorts och desinficerats, och
¢) den driftansvarige infora regler for personers forflyttningar sa att dessa forflyttningar
kan kontrolleras samt beskriva hur fot- och hjulbad ska anvandas korrekt.

3. l anlaggningar dar sadan verksamhet bedrivs som avses i artikel 24.1 a° ska
a) animaliska biprodukter hanteras s3, att risken fér kontaminering undviks,
b) animaliska biprodukter bearbetas sa snart som majligt; efter bearbetning ska
framstallda produkter hanteras och lagras sa att risken for kontaminering undviks,
c) vid behov, i samband med all bearbetning av animaliska biprodukter och darav
framstallda produkter, varje del av den animaliska biprodukten och darav framstéllda
produkter behandlas vid en viss temperatur under en viss tid och risken for
aterkontaminering ska undvikas,
d) de driftansvariga med jamna mellanrum kontrollera tillampliga parametrar, framfor
allt i fraga om tid, temperatur, tryck och partikelstorlek, nar s ar lampligt med
automatiska anordningar,
e) rengoringsrutiner inféras och dokumenteras for alla delar av anldggningen

BIL. IV BEARBETNING?®

KAPITEL | - KRAV FOR BEARBETNINGSANLAGGNINGAR OCH VISSA ANDRA
ANLAGGNINGAR

8 Art. 25 i forordning (EG) nr 1069/2009.
° D.v.s. i en bearbetningsanlaggning.
10 Hamtat ur bilaga IV i férordning (EU) nr 142/2011.
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Avsnitt 1
Allmanna villkor

1. Bearbetningsanlaggningar ska uppfylla féljande krav nar det galler bearbetning genom
trycksterilisering®! eller enligt de bearbetningsmetoder som anges i artikel 15.1 b*? i
forordning (EG) nr 1069/2009:
a) Bearbetningsanlaggningar far inte vara beldgna pa samma plats som slakterier eller
andra anlédggningar som har godkants eller registrerats i enlighet med férordning (EG) nr
1069/2009 eller forordning (EG) nr 853/200413, savida inte riskerna for manniskors eller
djurs halsa till f6ljd av bearbetning av animaliska biprodukter fran dessa slakterier eller
andra anlaggningar reduceras genom att minst foljande villkor uppfylls:

i) Bearbetningsanlaggningen ska vara fysiskt avskild fran slakteriet eller den andra
anlaggningen, i tillampliga fall placerad i en byggnad som é&r helt och hallet avskild fran
slakteriet eller den andra anlaggningen.

ii) Foljande ska ha installerats och vara i drift i bearbetningsanlaggningen:
— Ett transportorsystem som ansluter bearbetningsanlaggningen till slakteriet eller
den andra anldggningen och som maste passeras.
— Separata ingangar, mottagningsutrymmen och utgangar samt separat utrustning
for bearbetningsanlaggningen och slakteriet eller anldggningen.

iii) Det ska vidtas atgarder for att forhindra att den personal som arbetar pa
bearbetningsanldggningen och i slakteriet eller den andra anlaggningen sprider risker.

iv) Obehdriga personer och djur far inte ha tilltrade till bearbetningsanlaggningen.

Genom undantag fran leden i—iv far den behoriga myndigheten nar det galler
bearbetningsanlaggningar for kategori 3-material medge andra villkor &n de som
faststélls i dessa led for att reducera riskerna for méanniskors och djurs hélsa, vilket
inbegriper riskerna pa grund av bearbetning av kategori 3-material som kommer fran
anlaggningar pa annan plats som godkants eller registrerats i enlighet med férordning
(EG) nr 852/2004% eller forordning (EG) nr 853/2004%.

b) Bearbetningsanlaggningen ska ha en ren och en oren sektor vilka ska vara skilda at pa
ett lampligt satt. Den orena sektorn ska ha ett tackt utrymme for att ta emot animaliska
biprodukter och ska vara konstruerad sa att den latt kan rengdras och desinficeras. Golven
ska vara lagda sa att avrinningen av vatskor underlattas.

c) Bearbetningsanlaggningen ska ha lampliga installationer, daribland toaletter,
omkladningsrum och tvéttstall, fér personalen.

d) Bearbetningsanldggningen ska ha tillracklig produktionskapacitet for varmvatten och
anga for bearbetningen av animaliska biprodukter.

e) Den orena sektorn ska, i forekommande fall, innehalla utrustning for sénderdelning av
animaliska biprodukter och utrustning for inmatning av de sonderdelade animaliska
biprodukterna i bearbetningsenheten.

11 Med trycksterilisering avses bearbetning av animaliska biprodukter, efter sonderdelning till en partikelstorlek
pa hogst 50 mm till en kdrntemperatur p& mer an 133 °C i minst 20 minuter utan avbrott och vid ett tryck
(absolut) pa minst 3 bar.

12 D.v.s. andra bearbetningsmetoder som anges i férordningen utover trycksterilisering.

13 Detta ar livsmedelslagstiftning.

14 Detta ar livsmedelslagstiftning.

15 Detta ar livsmedelslagstiftning.

4(30)



f) Dar varmebehandling kravs ska alla installationer vara forsedda med

1) matutrustning for att kontrollera temperaturen mot tiden och, om den anvénda
bearbetningsmetoden sa kraver, trycket vid de kritiska punkterna,

ii) anordningar som kontinuerligt registrerar resultaten av dessa matningar pa sa satt att
de forblir tillgangliga for offentliga och andra kontroller,

iii) ett lampligt sakerhetssystem for att forebygga otillracklig upphettning.

g) For att forhindra aterkontaminering av den framstallda produkten genom introduktion
av animaliska biprodukter ska det finnas en tydlig atskillnad mellan det utrymme i
anlaggningen dar inkommande material for bearbetning lossas och de utrymmen dér
produkten bearbetas och den framstéllda produkten sedan lagras.

2. Bearbetningsanlaggningen ska ha lampliga mojligheter for rengoring och desinficering av
de behallare eller karl i vilka de animaliska biprodukterna tas emot samt av de transportmedel,
utom fartyg, i vilka de transporteras.

3. Det ska finnas lampliga mojligheter for desinficering av fordonshjul och, i tillampliga fall,
andra delar av fordonet, da fordonet lamnar den orena sektorn pa bearbetningsanlaggningen.

4. Alla bearbetningsanldaggningar ska ha ett avloppssystem for avloppsvatten som uppfyller de
krav den behoriga myndigheten faststallt i enlighet med unionslagstiftningen.

5. Bearbetningsanlaggningen ska antingen ha ett eget laboratorium eller anlita ett externt
laboratorium. Laboratoriet ska ha utrustning for de analyser som kravs och ha godkénts av
den behdriga myndigheten pa grundval av en bedémning av laboratoriets kapacitet att utféra
dessa analyser, ha ackrediterats enligt internationellt erkanda standarder eller regelbundet
kontrolleras av den behoriga myndigheten for bedomning av laboratoriets kapacitet att utfora
dessa analyser.

6. Om en riskbedomning har visat att mangden produkter som behandlas ar sa stor att den
behdriga myndigheten standigt eller regelbundet maste vara pa plats, ska det dessutom pa
bearbetningsanlaggningen finnas ett lampligt utrustat, lasbart utrymme som endast far
anvéndas av inspektorerna.

Avsnitt 2
Behandling av avloppsvatten

1. Bearbetningsanlaggningar for bearbetning av kategori 1-material och andra lokaler dar
specificerat riskmaterial'® avlagsnas, slakterier samt bearbetningsanlaggningar for bearbetning
av kategori 2-material ska ha en forbearbetningsprocess for att binda och samla in animaliskt
material som ett forsta steg i behandlingen av avloppsvatten.

Den utrustning som anvands for forbearbetning ska ha vattenlas eller avioppsgaller med
oppningar med en filterpor- eller maskstorlek pa hogst 6 mm i slutet av flodet, eller likvardiga
system som sékerstéller att de fasta partiklar i avloppsvattnet som passerar genom
utrustningen inte &r storre &n 6 mm.

2. Avloppsvatten fran de lokaler som avses i punkt 1 ska ledas in i en forbearbetningsprocess
som sékerstéller att allt avloppsvatten filtreras innan det leds bort. Varken malning,

16 VVad som ar specificerat riskmaterial (SRM) anges i punkt 1 bil. V i férordning (EG) nr 999/2001. Information
finns dven pd www.jordbruksverket.se.
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upplosning eller ndgon annan bearbetning, eventuellt under tryck, som skulle kunna gora det
enklare for animaliskt material att passera genom forbearbetningsprocessen far ske.

3. Allt animaliskt material som fangas upp under forbearbetningen i de lokaler som avses i
punkt 1 ska samlas in och transporteras som kategori 1- respektive kategori 2-material och
bortskaffas i enlighet med forordning (EG) nr 1069/2009.%"

4. Avloppsvatten som har passerat genom forbearbetningsprocessen i de lokaler som avses i
punkt 1 samt avloppsvatten fran andra lokaler dar animaliska biprodukter hanteras eller
bearbetas ska behandlas i enlighet med unionslagstiftningen*® utan begransningar enligt denna
forordning.

5. Utover kraven i punkt 4 kan den behdriga myndigheten alagga driftansvariga att behandla
avloppsvatten fran den orena sektorn pa bearbetningsanlaggningar och anlaggningar dar
mellanhantering av kategori 1- eller kategori 2-material eller lagring av kategori 1- eller
kategori 2-material sker enligt villkor som sakerstaller att riskerna fran patogener reduceras.

6. Utan att det paverkar tillampningen av punkterna 1-5 ska det vara férbjudet att bortskaffa
animaliska biprodukter, inklusive blod och mjélk, eller framstéllda produkter via
avloppsvatten.

Kategori 3-material som bestar av slam fran centrifugering eller separering®® far dock
bortskaffas via avloppsvatten under forutséttning att det har genomgatt en av behandlingarna
for slam fran centrifugering eller separering i kapitel 11 avsnitt 4 del 111 i bilaga X2 till den har
forordningen.

Avsnitt 3
Sarskilda krav for bearbetning av kategori 1- och kategori 2-material

Bearbetningsanlaggningar for kategori 1- och kategori 2-material ska ha en sadan utformning
att fullstandig atskillnad mellan kategori 1-material och kategori 2- material sakerstélls, fran
det att ravaran mottas till dess att den framstéllda produkten skickas ivég, savida inte en
blandning av kategori 1- och kategori 2-material bearbetas som kategori 1-material.

Avsnitt 4
Sarskilda krav for bearbetning av kategori 3-material
Utover de allméanna villkoren i avsnitt 1 galler foljande krav:

1. Anlaggningar for bearbetning av kategori 3-material far inte vara beldgna pa samma plats
som anlaggningar for bearbetning av kategori 1- eller kategori 2- material, sdvida de inte &r
inrymda i en fullstandigt avskild byggnad.

2. Den behdriga myndigheten far dock tillata bearbetning av kategori 3-material pa en plats
dar hantering eller bearbetning av kategori 1- eller kategori 2- material sker om
korskontaminering forhindras genom

17D.v.s. beroende pa kategori bortskaffas i enlighet med artikel 13 eller 14 i férordning (EG) nr 1069/2009.

18 Miljolagstiftningen.

19 Detta ar material som tillvaratagits som en biprodukt nar obehandlad mjolk renas och separeras till skummijélk
och gradde.

20 Vilka krav detta ror finns att lasa om langre fram i dokumentet.
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a) lokalernas utformning, framst vad galler utrymmena fér mottagande, och genom
ytterligare hantering av ravaror,

b) utformningen och skétseln av den utrustning som anvands for bearbetning, inbegripet
utformning och skotsel av separata bearbetningslinjer eller utformning och hantering av
rengdringsrutiner som utesluter spridning av eventuella risker for ménniskors och djurs
halsa, och

c) utformningen och skétseln av utrymmen for tillfallig lagring av slutprodukterna.

3. | bearbetningsanléggningar for kategori 3-material ska det finnas en installation fér kontroll
av forekomsten av frammande material, sasom forpackningsmaterial eller metallbitar, i de
animaliska biprodukterna eller de dérav framstallda produkterna, om det bearbetas material
som &r avsett att anvandas som foder. Det frammande materialet ska avlagsnas fore eller
under bearbetningen.

KAPITEL Il - HYGIEN- OCH BEARBETNINGSKRAV

Avsnitt 1

Allméanna hygienkrav

Utdver de allméanna hygienkraven i artikel 252 i férordning (EG) nr 1069/2009 géller att det
pa bearbetningsanlaggningarna ska finnas ett dokumenterat program for bekdampning av
skadegorare for tillampningen av de skyddsanordningar mot skadegorare sdsom insekter,
gnagare och faglar som anges i artikel 25.1 ¢ i den férordningen.

Avsnitt 2

Allmanna bearbetningskrav

1. Noggrant kalibrerad utrustning for métning och registrering ska anvéndas for kontinuerlig
overvakning av bearbetningsforhallandena. Uppgifter om kalibreringsdatum for matnings-
och registreringsutrustning ska sparas.

2. Material som eventuellt inte har genomgatt den angivna varmebehandlingen, till exempel
material som tagits at sidan vid uppstart av processen eller material som lackt ut fran kokarna,
ska genomga férnyad varmebehandling eller samlas in och bearbetas pa nytt eller
bortskaffas?? i enlighet med férordning (EG) nr 1069/2009.

Avsnitt 3

Bearbetningsmetoder for kategori 1- och kategori 2-material

Om inte den behoriga myndigheten kréver trycksterilisering (metod 1) ska kategori 1- och
kategori 2-material bearbetas i enlighet med bearbetningsmetod 2, 3, 4 eller 5 i kapitel 111.23
Avsnitt 4

Bearbetning av kategori 3-material

1. De kritiska styrpunkter som avgor omfattningen av de varmebehandlingar som anvénds vid
bearbetning ska for varje bearbetningsmetod i kapitel 111 omfatta foljande:
a) Ravarans partikelstorlek.

21 Se ovan dar artikel 25 ar inklippt i sin helhet.
22 D.v.s. beroende pa kategori bortskaffas i enlighet med artikel 13 eller 14 i forordning (EG) nr 1069/2009.
23 Metoderna beskrivs langre fram i dokumentet.
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b) Temperatur som uppnatts vid varmebehandling.

c) Det tryck som ravaran eventuellt behandlas under.

d) Varmebehandlingens langd eller matningshastighet for kontinuerliga system. Lagsta
tillatna bearbetningskrav ska specificeras for varje relevant kritisk styrpunkt.

2. Om det ror sig om kemiska behandlingar som den behdriga myndigheten godkéant som
bearbetningsmetod 7 i enlighet med led G i kapitel 111 ska de kritiska styrpunkter som avgér
omfattningen av den kemiska behandling som anvands omfatta det uppnadda pH-vardet.

3. Uppgifter ska sparas i minst tva ar som bevis pa att minimivardena fér processen har
uppnatts for varje kritisk styrpunkt.

4. Kategori 3-material ska bearbetas enligt nagon av bearbetningsmetoderna 1-5 eller 7 eller,
om det ror sig om material som harror fran vattenlevande djur, enligt nagon av
bearbetningsmetoderna 1-7 i kapitel 111.

KAPITEL Il - STANDARDMETODER FOR BEARBETNING

A. Bearbetningsmetod 1 (trycksterilisering)
Soénderdelning

1. Om de animaliska biprodukter som ska bearbetas har en partikelstorlek pa éver 50 mm ska
dessa partiklar sonderdelas med lamplig utrustning sa att partikelstorleken efter sénderdelning
inte 6verstiger 50 mm. En daglig kontroll ska goras av att utrustningen fungerar pa avsett stt,
och dess skick ska registreras. Om det vid kontroller upptacks partiklar som &r stérre &n 50
mm ska processen stoppas och reparationer utforas innan den aterupptas pa nytt.

Tid, temperatur och tryck

2. Animaliska biprodukter med en partikelstorlek pa hdgst 50 mm ska upphettas till en
karntemperatur pa 6ver 133 °C i minst 20 minuter utan avbrott och vid ett tryck (absolut) pa
minst 3 bar. Trycket ska astadkommas genom att all luft i steriliseringskammaren avlagsnas
och ersitts med &nga (“mittad dnga”). Virmebehandlingen far utforas som enda bearbetning
eller som steriliserande for- eller efterbehandling.

3. Bearbetningen far ske satsvis eller i ett kontinuerligt system.

B-E. Bearbetningsmetod 2-5 For information om dessa metoder hanvisas till férordnings-
texten. Metoderna liknar metod 1 men har andra kombinationer av temperatur och tid.
Metoderna har aldrig anvénts i Sverige och vi kanner inte till om metoderna anvands i nagot
annat land.

F. Bearbetningsmetod 6 (endast for kategori 3-material som harror fran vattenlevande djur
eller ryggradsldsa vattenlevande djur)

Sonderdelning

1. De animaliska biprodukterna ska sonderdelas till en partikelstorlek som inte dverstiger
a) 50 mm vid varmebehandling i enlighet med punkt 2 a, eller
b) 30 mm vid varmebehandling i enlighet med punkt 2 b.
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De ska sedan blandas med myrsyra sa att pH gar ner till och bibehalls vid 4,0 eller lagre.
Blandningen ska darefter lagras i minst 24 timmar i vantan pa vidare behandling.

Tid, temperatur och tryck

2.

3.

Efter sonderdelning ska blandningen upphettas till

a) en karntemperatur pa minst 90 °C i minst 60 minuter, eller

b) en karntemperatur pa minst 70 °C i minst 60 minuter.

Om ett genomstromningssystem anvands ska produktens transport genom kokaren
kontrolleras genom mekaniska anordningar som begransar dess rorlighet pa ett sadant satt
att produkten efter avslutad varmebehandling har genomgatt en behandlingscykel som ar
tillracklig bade nar det galler tid och temperatur.

Bearbetningen far ske satsvis eller i ett kontinuerligt system.

G. Bearbetningsmetod 7

1.

Varje bearbetningsmetod som godkénts av den behdriga myndigheten och for vilken den

driftansvariga har visat foljande:

a) Identifiering av relevanta faror i utgangsmaterialet med hansyn till materialets ursprung
och av potentiella risker med hansyn till djurhalsostatusen i medlemsstaten eller det
omrade eller den zon dar metoden anvands.

b) Bearbetningsmetodens kapacitet att minska dessa faror till en niva som inte utgor nagon
betydande risk for manniskors och djurs halsa.

c) Daglig provtagning av slutprodukten under en period pa 30 produktionsdagar i
Overensstimmelse med féljande mikrobiologiska krav:

i) Prover fran materialet som tagits direkt efter behandling:
Clostridium perfringens: inga fynd i 1 g produkt

ii) Prover fran materialet som tagits under lagring eller vid uttag fran lagren:
Salmonella: ingafyndi25¢g:n=5,¢=0,m=0,M=0

Enterobacteriaceae: n=5,¢=2,m=10,M=300ilg

dar

n = antal prover som ska testas,

m = grénsvarde for antal bakterier; resultatet anses tillfredsstallande om antalet bakterier
i samtliga prover inte éverstiger m,

M = maximivarde for antal bakterier; resultatet anses icke tillfredsstéallande om antalet
bakterier i ett eller flera prover ar M eller fler, och

¢ = antal prover i vilka antalet bakterier far ligga pa mellan m och M och proverna trots
detta kan godtas, forutsatt att antalet bakterier i dvriga prover ar hogst m.

2. Narmare uppgifter om de kritiska styrpunkterna, som visar att den enskilda
bearbetningsanlaggningen pa ett tillfredsstallande satt uppfyller de mikrobiologiska kraven,
ska registreras och sparas sa att den driftansvariga och den behériga myndigheten kan
overvaka driften pa bearbetningsanlaggningen. De uppgifter som ska registreras och
Overvakas ar partikelstorlek och, i tillampliga fall, kritisk temperatur, absolut tid, tryckkurva,
matningshastighet for ravara och recirkuleringsgraden for fett.
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3. Genom undantag fran punkt 1 far den behériga myndigheten tillata anvandning av
bearbetningsmetoder som godkéndes i enlighet med kapitel 111 i bilaga V till férordning (EG)
nr 1774/2002 innan den har férordningen tradde i kraft.

4. Den behériga myndigheten ska upphéva tillampningen av bearbetningsmetoderna i
punkterna 1 och 3 permanent eller tillfalligt om den far bevis for att ndgon av
omsténdigheterna i punkt 1 a eller b dndrats vésentligen.

KAPITEL IV - ALTERNATIVA BEARBETNINGSMETODER

Avsnitt 1

Allméanna bestammelser (om méarkning)

1. Material som uppkommit vid bearbetningen av kategori 1- och kategori 2- material ska
maérkas permanent i enlighet med kraven for méarkning av vissa framstallda produkter i kapitel
V i bilaga VIII.

Detta innebar foljande:
MARKNING AV VISSA FRAMSTALLDA PRODUKTER (kap V bil VIII)

1. | bearbetningsanlaggningar for kategori 1- och kategori 2-material ska framstallda
produkter markas permanent med glyceroltrineptanoat (GTH) pa sa satt att

a) GTH tillsatts framstéllda produkter som dessférinnan har desinficerats genom
varmebehandling vid en karntemperatur pa minst 80 °C och darefter har skyddats
mot aterkontaminering,

b) alla framstallda produkter innehaller en homogen koncentration av GTH pa
minst 250 mg/kg fett.

2. De driftansvariga for bearbetningsanldaggningarna i punkt 1 ska tillampa ett system
for évervakning och registrering av parametrar som ér tillrackligt for att gentemot
den behdriga myndigheten dokumentera att den erforderliga homogena l4gsta
koncentrationen GTH uppnas.

Detta dvervaknings- och registreringssystem ska bland annat omfatta bestamning av
innehallet av intakt GTH som triglycerid i ett renat GTH-extrakt som extraherats
med petroleumeter 4070 ur prover som tagits med jamna mellanrum,

3. Mérkning med GTH ska inte kravas for?*

a) flytande framstallda produkter som &r avsedda for biogas- eller
komposteringsanlaggningar,

b) framstéllda produkter som anvénds for utfodring av palsdjur i enlighet med
kapitel I i bilaga 112,
c) biodiesel som framstallts i enlighet med kapitel 1V avsnitt 2.D i bilaga 1V,

d) framstallda produkter som erhallits i enlighet med artikel 12 a ii och 12 b i,
artikel 13 a ii och 13 b ii samt artikel 16 e i foérordning (EG) nr 1069/2009, om
dessa produkter

24 Dessa undantag ar delvis Gverlappande med det som foljer direkt efter dar man fokuserat pa vilka metoder som
undantas fran markningskravet.
% Detta ar inte relevant for utfodring av pélsdjur i Sverige.
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i) forflyttas i ett slutet transportorsystem, som maste passeras, forutsatt att det
har godkants av den behériga myndigheten, fran bearbetningsanlaggningen for

— omedelbar direkt forbranning eller samforbranning,

— omedelbar anvandning enligt en metod som godkants for animaliska
biprodukter av kategori 1 och 2 i enlighet med kapitel 1V i bilaga 1V, eller

i) ar avsedda for forskningsandamal eller andra specifika andamal enligt
artikel 17 i forordning (EG) nr 1069/2009 som har tilltits av den behoriga
myndigheten,

e) fornybara brénslen som framstallts av utsmalt fett som framstéllts av kategori
1- och kategori 2-material i enlighet med kapitel 1V avsnitt 2 leden Joch L i
bilaga IVv.%¢

Séadan markning ska dock inte kréavas for foljande material som anges i avsnitt 2:
a) Biodiesel som framstallts i enlighet med led D.
b) Sadant hydrolyserat material som avses i led H.
c) Blandningar av svin- och fjaderfagddsel med oslackt kalk vilka framstallts i enlighet
med led I.
d) Fornybara branslen som framstallts av utsmalt fett fran kategori 1- och kategori 2-
material i enlighet med leden J och L.

Avsnitt 2

Bearbetningskrav

A. Alkalisk hydrolys

1. Utgangsmaterial
Till denna process kan animaliska biprodukter av alla kategorier anvandas.
2. Bearbetningsmetod
Alkalisk hydrolys ska genomforas i enlighet med féljande bearbetningskrav:
a) En natriumhydroxidlosning (NaOH) eller en kaliumhydroxidldsning (KOH) (eller en
kombination av dessa) ska anvandas i en mangd som garanterar att ungefarlig molar
jamvikt rader i forhallande till vikten, typen och sammansattningen hos de animaliska
biprodukter som ska brytas ned.
Om de animaliska biprodukterna innehaller mycket fett som neutraliserar basen, ska den
tillsatta basen anpassas sa att den angivna molara jamvikten uppnas.
b) De animaliska biprodukterna ska placeras i en behallare av legerat stal. Den uppmatta
méangden alkali ska tillsattas, antingen i fast form eller som en 16sning enligt led a.
c) Behallaren ska vara sluten och de animaliska biprodukterna och alkaliblandningen ska
hettas upp till en karntemperatur pa minst 150 °C och vid ett tryck (absolut) pa minst 4 bar
I minst foljande tider:
i) Tre timmar utan avbrott.
ii) Sex timmar utan avbrott nér det géller behandling av de animaliska biprodukter som
avses i artikel 8 a i och ii i férordning (EG) nr 1069/2009.
Material som harror fran kategori 1-material som bestar av djur som avlivats som ett led
I utrotningen av TSE och som &r antingen idisslare som inte behover testas for TSE eller
idisslare som har testats med negativt resultat i enlighet med artikel 6.1 i férordning
(EG) nr 999/2001 far bearbetas i enlighet med punkt 2 ¢ i i detta avsnitt.

% D.v.s. i den bilaga som Kklipps in har och som upptar en stor del av detta dokument.
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iii) En timme utan avbrott om det ror sig om animaliska biprodukter som bestar av
material fran fisk eller fjaderfa.
d) Processen ska genomforas satsvis och materialet i behallaren blandas kontinuerligt for
att underlatta nedbrytningen fram till dess att vdvnaderna har 16sts upp och benen och
tdnderna mjuknat.
e) De animaliska biprodukterna ska behandlas pa ett sddant sétt att kraven avseende tid,
temperatur och tryck uppnas samtidigt.

B. Hydrolys vid hog temperatur och under hogt tryck

1. Utgangsmaterial

Till denna process kan kategori 2- och kategori 3-material anvandas.

2. Bearbetningsmetod

Hydrolys vid hdg temperatur och under hogt tryck ska genomféras i enlighet med féljande

bearbetningskrav:
a) De animaliska biprodukterna ska hettas upp till en karntemperatur pa minst 180 °C i
minst 40 minuter utan avbrott och under ett tryck (absolut) pa minst 12 bar, och
upphettningen sker med indirekt paférande av anga pa en biolytisk reaktor.
b) Processen ska genomforas satsvis och materialet i behallaren blandas kontinuerligt.
¢) De animaliska biprodukterna ska behandlas pa ett sddant sétt att kraven avseende tid,
temperatur och tryck uppnas samtidigt.

C. Biogas fran hydrolys under hogt tryck

1. Utgangsmaterial

Till denna process kan animaliska biprodukter av alla kategorier anvandas.

2. Bearbetningsmetod

Biogas fran hydrolys under hégt tryck ska genomforas i enlighet med foljande

bearbetningskrav:
a) De animaliska biprodukterna ska forst bearbetas med bearbetningsmetod 1
(trycksterilisering) i enlighet med kapitel I11 i en godkénd bearbetningsanlaggning.
b) Efter processen i led a ska de avfettade materialen upphettas till en temperatur pa minst
220 °C i minst 20 minuter och vid ett tryck (absolut) pa minst 25 bar. Upphettningen sker
enligt ett forfarande i tva steg, forst med direktinsprutning av anga och sedan indirekt
insprutning av anga i en koaxial varmevéxlare.
c) Processen ska genomforas satsvis eller i ett kontinuerligt system och materialet blandas
kontinuerligt.
d) De animaliska biprodukterna ska behandlas pa ett sadant sétt att kraven avseende tid,
temperatur och tryck uppnas samtidigt.
e) Det material som uppkommit ska darefter blandas med vatten och genomga anaerob
fermentering (biogasomvandling) i en biogasreaktor.
f) Om utgangsmaterialet ar av kategori 1 ska hela processen ske pa samma plats och i ett
slutet system och den biogas som framstélls under processen ska forbrannas snabbt i
samma anléggning vid lagst 900 °C och sedan kylas ned snabbt.

D. Framstéllning av biodiesel

1. Utgangsmaterial

Till denna process kan en fettfraktion som framstallts av animaliska biprodukter av alla
kategorier anvéandas.

2. Bearbetningsmetod

Framstéllning av biodiesel ska ske i enlighet med foljande bearbetningskrav:
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a) Om inte sadan fiskolja eller sddant utsmalt fett anvands som har framstallts i enlighet
med avsnitt V111 respektive XI1 i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004%7 ska
fettfraktionen som framstallts av animaliska biprodukter forst bearbetas enligt
1) bearbetningsmetod 1 (trycksterilisering) i kapitel 111 om det ror sig om kategori 1-
eller kategori 2-material,
i1) bearbetningsmetoderna 1-5 eller 7 om det ror sig om kategori 3- material, eller enligt
bearbetningsmetoderna 1-7 i kapitel 111 om det ror sig om material som framstallts av
fisk.
b) Det bearbetade fettet ska sedan bearbetas ytterligare med en av féljande metoder:
i) En process dar det bearbetade fettet ska atskiljas fran proteinet och, om det ror sig om
fett fran idisslare, olosliga fororeningar avlagsnas, sa att de hogst utgor 0,15 viktprocent,
varefter de ska genomga esterifiering och transesterifiering.
Esterifiering kréavs dock inte for bearbetat fett fran kategori 3- material. For esterifiering

ska pH-vardet sdnkas till under 1 genom tillsats av svavelsyra (H2SOg), eller
motsvarande syra, och blandningen ska upphettas till 72 °C i minst 2 timmar under
kraftig omrérning.

Transesterifieringen ska ske genom att pH-vardet okas till ungefar 14 med
kaliumhydroxid eller motsvarande bas vid 35-50 °C i minst 15 minuter.
Transesterifieringen ska utféras tva ganger enligt dessa villkor med anvandande av en
ny basldsning. Processen ska féljas av en raffinering av produkterna, inklusive
vakuumdestillering vid 150 °C, vilket ger biodiesel.

ii) En process med likvardiga processparametrar som godkants av den behériga
myndigheten.

E. Brookes férgasning

1. Utgangsmaterial

Till denna process kan kategori 2- och kategori 3-material anvandas.

2. Bearbetningsmetod

Brookes forgasning ska genomforas i enlighet med foljande bearbetningskrav:
a) Efterforbrannarkammaren ska hettas upp med naturgas.
b) De animaliska biprodukterna ska placeras i primarkammaren i foérgasaren och dérren
stangas. Primarkammaren far inte ha nagra brannare, utan ska hettas upp genom éverforing
av varme via dverledning fran efterbrannaren, som ska vara placerad under
primarkammaren. Det enda luftinslappet till primarkammaren far ske via tre
insugningsventiler som &r monterade pa huvudddrren for att gora processen effektivare.
c) De animaliska biprodukterna ska forflyktigas till komplexa kolvéten, och de
resulterande gaserna ska passera fran primarkammaren via en trang 6ppning i toppen av
den bakre vaggen till blandnings- och krackningszonerna, dér de ska sénderdelas till sina
bestandsdelar. Slutligen ska gaserna passera in i efterbrannarkammaren, dar de ska brannas
i flamman fran en brannare med naturgas i ett dverskott av luft.
d) Varje processenhet ska ha tva brannare och tva sekundara luftflaktar som sakerhet for
det fall att brannaren eller flakten skulle upphdra att fungera. Sekundarkammaren ska vara
utformad sa att den ger en minimal uppehallstid pa tva sekunder vid en temperatur pa
minst 850 °C under alla forbranningsforhallanden.
e) Nar avgaserna lamnar sekundarkammaren ska de passera genom ett tryckreglerande
spjéll i basen av skorstenen, som kyler ner och blandar dem med omgivningsluft, samtidigt
som trycket bibehalls i priméar- och sekundarkamrarna.

27 Detta ar livsmedelslagstiftning.
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f) Processen ska ske dver en 24-timmarscykel, som omfattar lastning, bearbetning,
nedkylning och avlagsnande av aska. I slutet av cykeln ska askaterstoden avlagsnas fran
primérkammaren genom ett vakuumextraktionssystem till inneslutna sackar, som sedan
forsluts fore transport.

g) Forgasning av andra material an animaliska biprodukter ska inte vara tillaten.

F. Forbranning for energiproduktion av animaliskt fett i &ngpanna

1. Utgangsmaterial
Till denna process kan en fettfraktion som framstallts av animaliska biprodukter av alla
kategorier anvandas.
2. Bearbetningsmetod
Forbranning for energiproduktion av animaliskt fett i angpanna ska genomforas i enlighet
med féljande bearbetningskrav:
a) Om inte sadan fiskolja eller sadant utsmalt fett anvands som har framstallts i enlighet
med avsnitt V111 respektive XI1 i bilaga I11 till forordning (EG) nr 853/200428 ska
fettfraktionen av animaliska biprodukter forst bearbetas enligt féljande:
i) Nar det géller fettfraktionen av kategori 1- och kategori 2-material som ska
forbréannas for energiproduktion i en annan anlaggning:
— Enligt nagon av bearbetningsmetoderna 1-5 i kapitel 111 i denna bilaga om det ror
sig om fettfraktionen fran bearbetningen av idisslare som har testats med negativt
resultat i enlighet med artikel 6.1 i férordning (EG) nr 999/2001%° och fran
bearbetningen av andra djur an idisslare som ska testas for TSE.
— Enligt bearbetningsmetod 1 i kapitel 111 om det ror sig om fettfraktionen fran
bearbetningen av andra idisslare.
ii) Enligt nagon av bearbetningsmetoderna 1-5 eller 7 om det rér sig om kategori 1- och
kategori 2-material som ska forbrannas for energiproduktion i samma anldggning och
om kategori 3-material. Enligt bearbetningsmetoderna 17 i kapitel 111 om det ror sig
om material som framstallts av fisk.
b) Fettfraktionen ska atskiljas fran proteinet och, om det rér sig om fett fran idisslare som
ska forbrannas for energiproduktion i en annan anldggning, olosliga fororeningar
avlagsnas, sa att de hogst utgor 0,15 viktprocent.
c) Efter processen i a och b ska fettet
i) fordngas i en angpanna och forbrannas for energiproduktion vid en temperatur pa
minst 1 100 °C i minst 0,2 sekunder, eller
ii) bearbetas med likvérdiga processparametrar som godkénts av den behdriga
myndigheten.
d) Forbranning for energiproduktion av annat material av animaliskt ursprung an
animaliskt fett ska inte vara tillaten.
e) Forbranningen for energiproduktion av fett som framstéllts av kategori 1- och kategori
2-material ska ske i samma anlaggning dar fettet utsmalts sa att den energi som uppstar kan
anvandas till utsmaltningsprocessen. Den behdériga myndigheten far dock godkanna att
fettet flyttas till en annan anlaggning for forbranning for energiproduktion om
i) den mottagande anlédggningen har godkénts for forbranning for energiproduktion,
ii) bearbetningen av livsmedel eller foder i en godkand anlaggning i samma lokaler sker
under forhallanden dar strikt atskillnad gors.

28 Detta ar livsmedelslagstiftning.
29 Den forordning som reglerar transmisibel spongiform encephalopati (TSE).
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f) Forbréanningen for energiproduktion ska ske i enlighet med unionslagstiftningen om
skydd av miljon, sarskilt vad géller kraven i den lagstiftningen for basta tillgangliga teknik
for kontroll och 6vervakning av utslépp.

G. Termomekanisk framstallning av biobransle

1. Utgangsmaterial

Till denna process kan naturgddsel och mag- och tarminnehall samt kategori 3-material

anvéndas.

2. Bearbetningsmetod

Termomekanisk framstéllning av biobransle ska ske i enlighet med f6ljande bearbetningskrav:
a) De animaliska biprodukterna ska placeras i en omvandlare och darefter behandlas vid en
temperatur pa 80 °C i atta timmar. Under denna tidsrymd ska materialet konstant nétas ned
med hjalp av lamplig mekanisk utrustning.
b) Materialet ska darefter behandlas vid en temperatur pa 100 °C i minst tva timmar.
¢) Det uppkomna materialets partikelstorlek far inte vara dver 20 mm.
d) De animaliska biprodukterna ska behandlas pa ett sadant sétt att kraven avseende tid,
temperatur och tryck i leden a och b uppnas samtidigt.
e) Under varmebehandlingen av materialet ska forangat vatten uppfangas fortlopande fran
utrymmet for luft ovanfor biobréanslet och ledas genom en kondensator i rostfritt stal.
Kondensatet ska hallas vid en temperatur pa minst 70 °C i minst en timme innan det leds ut
som spillvatten.
f) Nar materialet har varmebehandlats ska det framstéllda biobranslet ledas ut fran
omvandlaren och transporteras automatiskt via en helt 6vertackt och last transportor till
forbranning eller samforbranning pa samma plats.
g) Bearbetningen ska ske satsvis.

I. Kalkbehandling av svin- och fjaderfagodsel

1. Utgangsmaterial
Till denna process far sadan naturgddsel som avses i artikel 9 a i forordning (EG) nr
1069/2009 fran svin och fjaderfa anvandas.
2. Bearbetningsmetod
a) Naturgodselns torrsubstanshalt ska bestdmmas enligt CEN EN 12880:2000
Characterization of sludges. Determination of dry residue and water content
(Karaktarisering av slam — Bestamning av torrsubstans och vatteninnehall)%°.
Till denna process ska torrsubstanshalten vara 15-70 %.
b) Méangden kalk som ska tillséttas ska bestammas sa att en av kombinationerna av tid och
temperatur i led f uppnas.
c) De animaliska biprodukter som ska bearbetas far ha en partikelstorlek pa hogst 12 mm.
Vid behov ska partiklarna fran naturgddsel sonderdelas sa att den maximala
partikelstorleken inte dverskrids.
d) Naturgddseln ska blandas med oslackt kalk (CaO) som har en medelhdg till hdg
reaktivitet pa mindre &n sex minuter for att uppna en temperaturékning pa 40 °C i enlighet
med kriterierna i reaktivitetstest 5.10 i CEN EN 459-2:2002-metoden3.
Blandningen ska ske i tva blandare i linje, med tva skruvar per blandare.
Bada blandarna ska
i) ha en 3,50 m lang skruv med en diameter pa 0,55 m,

30 BS EN 12880:2000, Characterization of sludges. Determination of dry residue and water content. Europeiska
standardiseringskommittén.
31 CEN EN 459-2:2002 metod CEN/TC 51 — Cement och byggkalk. Europeiska standardiseringskommittén.
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ii) arbeta med en effekt pa 30 kW och skruvens rotationshastighet ska vara 156
varv/minut,
iii) ha en behandlingskapacitet pa 10 ton/timme.
Blandning ska i genomsnitt ske i ungefér tva minuter.
e) Blandningen ska blandas i minst sex timmar till ett upplag pa minst tva ton.
f) 1 upplaget ska det finnas matpunkter dar kontinuerliga méatningar sker for att pavisa att
blandningen i upplaget uppnar ett pH-varde pa minst 12 under en av féljande perioder
under vilken samtidigt motsvarande temperatur ska uppnas:
i) 60 °C i 60 minuter, eller
i) 70 °C i 30 minuter.
g) Bearbetningen ska ske satsvis.
h) Det ska finnas ett permanent skriftligt forfarande som bygger pa HACCP-principerna.
i) De driftansvariga har genom en validering i enlighet med foljande krav méjlighet att
gentemot den behdriga myndigheten dokumentera att en process dar det anvands en annan
blandningsanordning &n den som avses i led d eller dar dolomitkalk (CaOMgO) anvénds i
stéllet for oslackt kalk &r minst lika effektiv som den process som beskrivs i leden a—h:
En sadan validering ska
— dokumentera att man genom anvandning av en annan blandningsanordning &n den
som avses i led d eller av dolomitkalk kan framstélla en gédselblandning som uppnar de
parametrar for pH-vérde, tid och temperatur som anges i led f,
— grunda sig pa 6vervakning av tid och temperatur i botten, mitten och toppen av
upplaget med ett representativt antal matpunkter (minst fyra matpunkter i bottendelen,
vilka ar placerade hdgst 10 cm ovanfor botten och hdgst 10 cm under toppen, en
métpunkt halvvags mellan botten- och toppdelen, och fyra métpunkter i randzonen av
upplagets toppdel, vilka ar placerade hdgst 10 cm under ytan och hégst 10 cm under
upplagets toppdel),
— genomfdras under tva perioder pa minst 30 dagar, varav den ena ska vara under den
kalla arstiden pa den geografiska plats dar blandningsanordningen ska anvandas.

J. Katalytiskt flerstegsforfarande for framstallning av férnybara branslen

1. Utgangsmaterial
a) Till denna process far féljande material anvandas:
i) Utsmalt fett fran kategori 2-material som har bearbetats med bearbetningsmetod 1
(trycksterilisering).
ii) Fiskolja eller utsmalt fett fran kategori 3-material som har bearbetats
— enligt ndgon av bearbetningsmetoderna 1-5 eller 7, eller
— enligt nagon av bearbetningsmetoderna 1-7 om det rér sig om material som
framstallts av fiskolja.
iii) Fiskolja eller utsmalt fett som har framstéllts i enlighet med avsnitt V111 respektive
XIl'i bilaga I till forordning (EG) nr 853/2004%2,
b) Det ar forbjudet att anvanda utsmalt fett fran kategori 1-material till denna process.
2. Bearbetningsmetod
a) Det utsmalta fettet ska genomga forbearbetning som omfattar
i) blekning av det centrifugerade materialet genom att detta passerar ett lerfilter,
i) filtrering for att avldgsna aterstaende oldsliga fororeningar.
b) Det forbearbetade materialet ska genomga ett katalytiskt flerstegsforfarande som bestar
av ett hydrodeoxygeneringssteg foljt av ett isomeriseringssteg.

32 Detta ar livsmedelslagstiftning.
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Materialet ska utsattas for ett tryck pa minst 20 bar vid en temperatur pa minst 250 °C i
minst 20 minuter.

K. Ensilage av fiskmaterial

1. Utgangsmaterial

Till denna process far endast foljande biprodukter fran vattenlevande djur anvéandas:
a) Kategori 2-material enligt artikel 9 f i och iii i férordning (EG) nr 1069/20009.
b) Kategori 3-material.

2. Bearbetningsmetod
2.1 Det material som ska behandlas ska samlas in malet eller hackat pa vattenbruks-
anlaggningar och livsmedelsbearbetningsanlaggningar dagligen och utan onddiga drojsmal,
och darefter ensileras vid ett pH-vérde pa hogst 4 med myrsyra eller en annan organisk
syra som godkants enligt foderlagstiftningen. Det resulterande fiskensilaget ska vara en
suspension av delar av vattenlevande djur som antagit vatskeform genom endogena
enzymers aktivitet i narvaro av tillsatt syra. Proteinet fran vattenlevande djur ska med
enzymernas och syrans hjélp reduceras till mindre I6sliga enheter for att forhindra
mikrobiell forstorelse. Det ensilerade materialet transporteras till bearbetnings-
anlaggningen.
2.2 Vid bearbetningsanlaggningen ska det ensilerade materialet fran vattenlevande djur
ledas via rorledningar till slutna lagertankar. Inkubationen ska paga under minst 24 timmar
vid ett pH-varde pa hogst 4 innan varmebehandlingen kan genomforas. Fore
varmebehandlingen ska ensilaget av vattenlevande djur ha ett pH-vérde pa hogst 4 och en
partikelstorlek pa mindre an 10 mm efter filtrering eller uppldsning vid anlaggningen. Det
ska under bearbetningen genomga forvarmning till en temperatur pa éver 85 °C, foljt av
inkubation i en isolerad behallare for att i 25 minuter uppna 85 °C i hela fiskmaterialet.
Bearbetningen ska ske i en sluten produktionslinje med tankar och rérledningar.
2.3 Innan tillstand beviljas ska den driftansvarigas permanenta skriftliga forfarande enligt
artikel 29.1-29.3 i férordning (EG) nr 1069/2009 beddmas av den behoriga myndigheten.

L. Katalytisk vatebehandling i flera steg for framstéllning av férnybara bréanslen

1. Utgangsmaterial

Till denna process far foljande material anvéandas:
a) Utsmalt fett fran kategori 1-material som har bearbetats med bearbetningsmetod 1
(trycksterilisering).
b) Utsmalt fett och fiskolja som uppfyller kraven i led J.1 a i detta avsnitt.

2. Bearbetningsmetod
a) Det utsmalta fettet ska genomga forbearbetning som minst omfattar blekning av
utgangsmaterialet, inklusive utsmélta fetter, med syra i kombination med blekjord och
darefter avlagsnande av anvand blekjord och oldsliga fororeningar genom filtrering.
Fore bearbetningen kan utsmélt fett avslemmas med syra och/eller kaustisk 16sning for att
avlagsna orenheter fran det utsmélta fettet genom att slem bildas och darefter avlagsnas
genom centrifugering.
b) De férbearbetade materialen ska genomga en vétebehandlingsprocess som bestar av ett
katalytiskt vatebehandlingssteg och ett strippningssteg foljt av ett isomeriseringssteg.
Materialen ska utséattas for ett tryck pa minst 30 bar vid en temperatur pa minst 265 °C i
minst 20 minuter.
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Avsnitt 3
Bortskaffande och anvandning av framstallda produkter
1. Produkter som framstéllts genom bearbetning av
a) kategori 1-material ska
i) bortskaffas i enlighet med artikel 12 a eller b i férordning (EG) nr 1069/2009,%
i) bortskaffas genom nedgravning i godkand deponi®*,

iii) omvandlas till biogas; i sadant fall maste rotresten bortskaffas i enlighet med led i
eller ii, utom da materialet uppkommit vid bearbetning i enlighet med punkt 2 a eller b
da rétresten kan anvandas i enlighet med villkoren i punkt 2 a respektive 2 b iii, eller

iv) bearbetas ytterligare till fettderivat for andra andamal an utfodring,
b) kategori 2- eller kategori 3-material ska

i) bortskaffas i enlighet med punkt 1 a i eller ii, med eller utan foregaende bearbetning i
enlighet med artikel 13 a och b och artikel 14 a och b i férordning (EG) nr 1069/2009,%

ii) bearbetas ytterligare till fettderivat for andra andamal an utfodring,
iii) anvandas som organiskt gédningsmedel eller jordférbattringsmedel, eller
iv) komposteras eller omvandlas till biogas.

2. For material som uppkommit vid bearbetning géller foljande:

a) Material som uppkommit genom alkalisk hydrolys enligt definitionen i avsnitt 2.A far
omvandlas i en biogasanldggning och déarefter forbréannas snabbt vid minst 900 °C och
sedan kylas ned snabbt. Om det material som avses i artikel 8 a och b i férordning (EG) nr
1069/2009%¢ har anvants som utgangsmaterial ska omvandlingen till biogas ske pa samma
plats som bearbetningen och i ett slutet system.

b) Material som uppkommit genom framstallning av biodiesel far

i) anvandas som brénsle utan begrénsningar enligt denna férordning (slutpunkt) om det
ror sig om biodiesel och restprodukter fran destillering av biodiesel,

ii) anvandas for direkt spridning pa mark eller for framstéllning av framstallda
produkter for spridning pa mark om det ror sig om kaliumsulfat,

iii) om det ror sig om glycerin som har framstéllts av kategori 1- och kategori 2-material
som har bearbetats i enlighet med bearbetningsmetod 1 i kapitel 111%7
— anvandas for tekniska andamal,
— omvandlas till biogas och i sadant fall far rétresten, efter ett beslut fran den
behdriga myndigheten, spridas pa mark som ligger inom den producerande
medlemsstatens territorium, eller

3 Forbranning som avfall.

34 Normalt sett inte mojligt i Sverige pa grund av att miljolagstiftningen ska tillimpas.

% D.v.s. avfallsforbranning.

% D.v.s. specificerat riskmaterial och doda djur som innehaller sddant, doda djur med bekraftad eller misstankt
TSE-sjukdom, djurparksdjur, séllskapsdjur, forsoksdjur, vilda djur med allvarlig smitta och cirkusdjur (d.v.s.
ddda djur som inte &r kategori 2 eller 3).

37| denna bilaga IV som klippts in hér.
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— anvandas for denitrifiering i vattenreningsverk och i sadant fall far resterna fran
denitrifieringen spridas pa mark i enlighet med radets direktiv 91/271/EEG®,

iv) om det ror sig om glycerin som har framstéllts av kategori 3-

material
— anvandas for tekniska andamal,
— omvandlas till biogas och i sadant fall far rotresten spridas pa mark, eller
— anvandas som foder, forutsatt att glycerinet inte har framstéllts av det kategori 3-
material som avses i artikel 10 n, o0 och p i férordning (EG) nr 1069/2009.%°

c) Material som uppkommit genom det katalytiska flerstegsforfarandet for
framstallning av férnybara bréanslen far

i) anvandas som brénsle utan begrénsningar enligt denna férordning (slutpunkt) om det
ror sig om bensin och andra branslen som uppkommit genom processen,

ii) om det ror sig om anvand lera fran blekning och slam fran den
forbearbetningsprocess som avses i avsnitt 2 led J punkt 2 a
— bortskaffas genom férbranning eller samférbréanning,
— omvandlas till biogas,
— komposteras eller anvandas for tillverkning av de framstéllda produkter som
anges i artikel 36 a i i forordning (EG) nr 1069/2009,

d) Kalkbehandlad blandning av svin- och fjaderfagodsel far spridas pa mark som bearbetad
naturgodsel.

e) Den slutprodukt som framstallts genom ensilering av fiskmaterial far

i) nar det galler kategori 2-material, anvandas for de &ndamal som avses i artikel 13 a-d
och g-i i forordning (EG) nr 1069/2009 utan vidare bearbetning eller som foder till de
djur som avses i artikel 18%! eller 36 a ii*2 i den forordningen, eller

ii) nar det galler kategori 3-material, anvandas for de andamal som avses i artikel 14 i
forordning (EG) nr 1069/2009%.

f) Material som uppkommit genom den katalytiska vatebehandlingen i flera steg for
framstéllning av férnybara bréanslen far

i) anvandas som brénsle utan begrénsningar enligt denna férordning (slutpunkt) om det
ror sig om fornybar diesel, fornybart flygbrénsle, férnybar propan och férnybar bensin
som uppkommit genom processen,

ii) om det ror sig om slam fran avslemningen och anvand blekjord fran den
forbearbetningsprocess som avses i avsnitt 2 led L punkt 2 a
— bortskaffas i enlighet med artikel 12 a eller b i férordning (EG) nr 1069/2009%4,
— bortskaffas genom nedgravning i godkand deponi®,

38 Radets direktiv 91/271/EEG av den 21 maj 1991 om rening av avloppsvatten fran titbebyggelse.

39 Detta ar framfor allt matavfall och produkter fran doda djur som inte slaktats pa slakteri.

40 D.v.s. till produkter som inte &r avsedda for utfodring av produktionsdijur eller for spridning pd mark dar det
vaxer fodervaxter till sddana djur.

41 Utfodring av vissa djurtyper. Utfodringen kraver tillstand fran Jordbruksverket.

42 Utfodring av palsdjur. Utfodringen kraver tillstdnd fran Jordbruksverket.

43 D.v.s. de anvandningsomraden som finns for kategori 3-material.

4 D.v.s. avfallsforbranning.

4 Miljolagstiftningen maste beaktas, varfor deponi normalt inte kan ses som ett alternativ.
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— omvandlas till biogas, forutsatt att rotresten fran biogasomvandlingen har
bortskaffats genom forbréanning, samforbréanning eller nedgrévning i en godkand
deponi?,

— anvandas for tekniska &ndamal som anges i artikel 36 a i i férordning*’ (EG) nr
1069/2009.

3. Eventuellt annat avfall &n de animaliska biprodukter och darav framstéllda produkter som
avses i punkt 2 och som resulterar fran bearbetningen av animaliska biprodukter i enlighet
med detta avsnitt, sisom slam, innehall i filter, aska och rotrest, ska bortskaffas i enlighet med
forordning (EG) nr 1069/2009 och i enlighet med den har férordningen.

Foder

Vid bearbetning av foderravaror stélls i manga fall sarskilda krav pa bearbetningen och det
stalls mikrobiologiska krav pa slutprodukten. Vilka krav som stélls beror pa typ av ravara
och vilken typ av djur som ska ata av fodret. Vissa produkter far inte anvandas som foder
till djur som ingar i livsmedelskedjan trots att de genomgatt kraftig bearbetning. Vad som
far anvandas till vilka djur regleras i denna férordning liksom i den s.k. TSE-
forordningen®.

Har har vi klippt in de krav som stélls i bilaga X i forordning (EU) nr 142/2011 och som
galler pa bearbetningsanlaggningar som avser lamna ut produkter som ska anvandas som
foder. Kraven géller alltsa ihop med ovan namnda krav pa anlaggning och bearbetning.

FODERRAVAROR

KAPITEL | - ALLMANNA KRAV FOR BEARBETNING OCH UTSLAPPANDE PA
MARKNADEN

Mikrobiologiska krav for framstéllda produkter

Foljande mikrobiologiska krav ska gélla for framstéllda produkter:

Prover som tagits pa slutprodukterna under lagring eller vid uttag fran lagren pa
bearbetningsanlaggning ska uppfylla féljande krav:

Salmonella: ingafyndi259g:n=5,¢c=0,m=0,M=0
Enterobacteriaceae: n=5,¢=2,m=10,M=300ilg
déar

n = antal prover som ska testas,

m = gransvarde for antal bakterier; resultatet anses tillfredsstallande om antalet bakterier i
samtliga prover inte dverstiger m,

46 Miljolagstiftningen maste beaktas, varfor deponi normalt inte kan ses som ett alternativ.

47 D.v.s. endast till tekniska produkter och inte till produkter som &r avsedda for utfodring av produktionsdjur
eller for spridning pa mark dar det vaxer fodervaxter till sddana djur.

8 Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 999/2001 av den 22 maj 2001 om faststallande av
bestammelser for forebyggande, kontroll och utrotning av vissa typer av transmissibel spongiform encefalopati.
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M = maximivarde for antal bakterier; resultatet anses icke tillfredsstallande om antalet
bakterier i ett eller flera prover &r M eller fler, och

¢ = antal prover i vilka antalet bakterier far ligga pa mellan m och M och proverna trots detta
kan godtas, forutsatt att antalet bakterier i évriga prover ar hogst m.

De mikrobiologiska kraven i detta kapitel ska dock inte gélla for utsmalt fett och fiskolja fran
bearbetningen av animaliska biprodukter, om det bearbetade animaliska proteinet som erhalls
vid samma bearbetning provtas for att sakerstalla att det uppfyller dessa krav.

KAPITEL Il - SARSKILDA KRAV FOR BEARBETAT ANIMALISKT PROTEIN OCH
ANDRA FRAMSTALLDA PRODUKTER

Avsnitt 1

Sarskilda krav for bearbetat animaliskt protein

A. Ravara

1. Endast animaliska biprodukter som &r kategori 3-material eller produkter som &r
framstallda av sddana animaliska biprodukter, utom det kategori 3- material som avses i

artikel 10 n, o och p i férordning (EG) nr 1069/2009, far anvandas for framstallning av
bearbetat animaliskt protein.

2. Bearbetat animaliskt protein som harror fran odlade insekter som ar avsett for framstallning
av foder for andra produktionsdjur an palsdjur far endast komma fran féljande insektsarter:
i) Svart soldatfluga (Hermetia illucens) och husfluga (Musca domestica).
ii) Vanlig mjélbagge (Tenebrio molitor) och stor majsbagge (Alphitobius diaperinus).
iii) Hussyrsa (Acheta domesticus), bandsyrsa (Gryllodes sigillatus) och jamaicasyrsa
(Gryllus assimilis).

B. Bearbetningskrav

1. Bearbetat ddggdjursprotein ska ha bearbetats med metod 1 (trycksterilisering) i kapitel 111 i
bilaga IV.#°

Dock géller foljande:

a) Grisblod eller fraktioner av grisblod for framstallning av blodmjol far dock i stéllet ha
bearbetats med nagon av metoderna 1-5 eller 7 i kapitel 111 i bilaga 1V, under férutsattning
att man vid bearbetningsmetod 7 har genomfort en varmebehandling under vilken hela
materialet upphettats till 80 °C.
b) Bearbetat daggdjursprotein
1) (ror ej foder),
i) far nar det uteslutande ar avsett for anvandning i séllskapsdjursfoder ha bearbetats
med nagon av metoderna 1-5 eller 7 i kapitel Il i bilaga 1V, under forutsattning att det
— har transporterats i darfor avsedda behallare som inte anvands for transport av
animaliska biprodukter eller foder for produktionsdjur, och
— har avsants direkt fran en bearbetningsanlaggning for kategori 3-material till
anlaggningen for tillverkning av séllskapsdjursfoder eller till en godkand

49 Med trycksterilisering avses bearbetning av animaliska biprodukter, efter sonderdelning till en partikelstorlek
pé hogst 50 mm till en kdrntemperatur pa mer an 133 °C i minst 20 minuter utan avbrott och vid ett tryck
(absolut) pa minst 3 bar.
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lagringsanlaggning, varifran det sands direkt till en anlaggning for tillverkning av
séllskapsdjursfoder.

2. Bearbetat animaliskt protein fran andra djur an daggdjur, utom fiskmjol, ska ha bearbetats
med nagon av metoderna 1-5 eller 7 i kapitel I11 i bilaga IV.
3. Fiskmjol ska ha bearbetats med

a) nagon av metoderna i kapitel 111 i bilaga IV, eller

b) ndgon annan metod som sakerstaller att produkten uppfyller de mikrobiologiska kraven
for framstéllda produkter i kapitel I i denna bilaga.

C. Lagring

1. Bearbetat animaliskt protein ska forpackas och lagras i nya eller steriliserade séckar eller
lagras i andamalsenligt utformade bulkbehallare eller i lagerhallar.

Tillrackliga atgarder ska vidtas for att minimera kondensering i bulkbehallare, transportorer
och elevatorer.

2. Produkter pa transportorer, i elevatorer och bulkbehallare ska skyddas fran kontaminering
av misstag.

3. Utrustning som anvands for hantering av bearbetat animaliskt protein ska hallas ren och
torr och den ska vara forsedd med andamalsenliga inspektionspunkter sa att hygien-
forhallandena kan undersckas.

Samtliga lagringsmojligheter ska tdmmas och rengdéras med jamna mellanrum i den
omfattning som kravs for att forhindra kontaminering.

4. Bearbetat animaliskt protein ska hallas torrt.

Lackage och kondensering i lagringsutrymmen ska undvikas.

Avsnitt 2
Sarskilda krav for blodprodukter
A. Réavara
Endast det blod som avses i artikel 10 a och 10 b i i forordning (EG) nr 1069/2009 far
anvéndas for framstallning av blodprodukter.
B. Bearbetningskrav
Blodprodukter ska ha bearbetats med
a) nagon av metoderna 1-5 eller 7 i kapitel 111 i bilaga IV, eller

b) ndgon annan metod som sakerstéller att blodprodukten uppfyller de mikrobiologiska
kraven for framstéllda produkter i kapitel I i denna bilaga.

Avsnitt 3

Sarskilda krav for utsmalt fett, fiskolja och fettderivat fran kategori 3-material
A. Ravara

1. Utsmélt fett

Endast kategori 3-material, utom det kategori 3-material som avses i artikel 10 n,oochp i
forordning (EG) nr 1069/2009, far anvéandas for framstéllning av utsmalt fett.

2. Fiskolja
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Endast det kategori 3-material som avses i artikel 10 i, j och | i férordning (EG) nr 1069/2009
och det kategori 3-material fran vattenlevande djur som avses i artikel 10 e och f i den
forordningen, far anvandas for framstallning av fiskolja.

B. Bearbetningskrav

Om inte fiskoljan eller det utsmélta fettet har framstéllts i enlighet med avsnitt V111 respektive
XIl'i bilaga I11 till forordning (EG) nr 853/2004%° ska det utsmalta fettet framstallas genom
nagon av bearbetningsmetoderna 1-5 eller 7 och fiskolja far framstallas

a) genom bearbetningsmetoderna 17 i kapitel 111 i bilaga IV, eller

b) i enlighet med nagon annan metod som sakerstaller att produkten uppfyller de
mikrobiologiska kraven for framstéllda produkter i kapitel I i denna bilaga.

Utsmalt fett fran idisslare ska renas pa ett sadant satt att den aterstaende totalhalten olosliga
fororeningar inte 6verstiger 0,15 viktprocent.

Fettderivat fran utsmalt fett eller fiskolja fran kategori 3-material ska framstéllas i enlighet
med nagon av bearbetningsmetoderna i kapitel I11 i bilaga IV.
C. Hygienkrav

Om utsmalt fett eller fiskolja forpackas, ska de forpackas i nya behallare eller behallare som
rengjorts och desinficerats for att forhindra kontaminering, och alla forsiktighetsatgarder ska
vidtas for att forhindra aterkontaminering.

Om produkten ar avsedd for bulktransport ska roér, pumpar och bulktankar samt eventuella
andra bulkcontainrar eller bulkbilar som anvéands i samband med transport av produkterna
fran tillverkningsanldaggningen, antingen direkt till fartyg eller till hamntankar eller direkt till
anlédggningar vara rena fore anvandningen.

Avsnitt 4

Sarskilda krav for mjolk, ramjolk och vissa andra produkter som framstallts av mjolk
eller ramjolk

Del |
Allmanna krav
A. Ravara

Endast den mjolk som avses i artikel 10 e i férordning (EG) nr 1069/2009, utom slam fran
centrifugering eller separering®, och den mjolk som avses i artikel 10 f och h i férordning
(EG) nr 1069/2009, far anvandas for framstallning av mjolk, mjolkbaserade produkter och
mj6lkderivat.

Ramjolk far endast anvandas om det harror fran levande djur som inte har visat nagra tecken
pa sjukdomar som genom ramjolken kan éverforas till manniskor eller djur.

B. Bearbetningskrav
1. Mjolk ska genomga minst en av féljande behandlingar:

%0 Detta ar livsmedelslagstiftning.
51 Detta ar material som tillvaratagits som en biprodukt nir obehandlad mjélk renas och separeras till skummijolk
och gradde.
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1.1. Sterilisering pa en niva som motsvarar minst F 0 %2 = 3,
1.2. UHT-behandling 52 i kombination med nagot av féljande:
a) En andra fysisk behandling genom

i) torkning, om det géller mjélk avsedd som foder kombinerad med ytterligare
upphettning till minst 72 °C, eller

I1) sénkning av pH-vérdet till under 6 i minst en timme.

b) Villkoret att mjolk, mjélkbaserade produkter eller mjolkderivat ska ha producerats
minst 21 dagar fore avsandande och under den perioden far inget fall av mul- och
klovsjuka ha pavisats i ursprungsmedlemsstaten.

1.3. Dubbel lagpastorisering (HTST)%.
1.4. Lagpastorisering (HTST) i kombination med nagot av féljande:
a) En andra fysisk behandling genom

1) torkning, om det géller mj6lk avsedd som foder kombinerad med ytterligare
upphettning till minst 72 °C, eller

ii) sénkning av pH-vérdet till under 6,0 i minst en timme.

b) Villkoret att mjélk, mjélkbaserade produkter eller mjolkderivat ska ha producerats
minst 21 dagar fére avsandande och under den perioden far inget fall av mul- och
klovsjuka ha pavisats i ursprungsmedlemsstaten.

2. Mjolkbaserade produkter och mj6lkderivat ska antingen genomga minst en av
behandlingarna i punkt 1 eller framstéllas av mjolk som behandlats i enlighet med punkt 1.

3. Vassle som ska ges som foder till djur av arter som &r mottagliga for mul- och klovsjuka
och som framstallts av mjolk som behandlats i enlighet med punkt 1 ska

a) antingen samlas in tidigast 16 timmar efter koagulering och dess pH ska ha uppmatts till
under 6,0 fore transport till jordbruksforetag med animalieproduktion, eller

b) ha producerats minst 21 dagar fore avsdndande och under den perioden har inget fall av
mul- och kl6vsjuka pavisats i ursprungsmedlemsstaten.

4. Utéver kraven i punkterna 1, 2 och 3 ska mjolk, mjolkbaserade produkter och mjélkderivat
uppfylla féljande krav:

4.1. Efter avslutad bearbetning ska alla forsiktighetsatgarder vidtas for att forhindra att
produkterna kontamineras.

4.2. Slutprodukten ska markas med uppgift om att den innehaller kategori 3- material och
att den inte ar avsedd att anvandas som livsmedel, och den ska

a) forpackas i nya behallare, eller

b) transporteras i bulk i behallare eller andra transportmedel som fére anvandningen har
rengjorts noggrant och desinficerats.

52 F 0 &r den beraknade avdodande effekten pa bakteriesporer. Ett F O -véarde pa 3,00 innebdr att den kallaste
punkten i produkten har upphettats tillrackligt for att uppnd samma avdddande effekt som vid 121 °C (250 °F) i
tre minuter med snabb upphettning och avkylning.

58 UHT = Ultra High Temperature, behandling vid 132 °C i minst en sekund.

5 HTST = High Temperature Short Time, pastorisering vid 72 °C under minst 15 sekunder eller likvardig
pastoriseringseffekt sa att negativ reaktion erhalls vid fosfatastest.
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5. Obehandlad mjolk ska framstallas under férhallanden som ger tillrackliga garantier for
skyddet av djurhélsan.

6. Ramjolk och ramjolksprodukter ska

6.1. erhallas fran notkreatur som hallits pa ett jordbruksforetag dar alla
notkreatursbeséttningar erkants vara officiellt tuberkulosfria, officiellt brucellosfria och
officiellt fria fran enzootisk bovin leukos enligt definitionen i artikel 2.2 d, f och j i direktiv
64/432/EEG,

6.2. ha producerats minst 21 dagar fore avsdndande och under den perioden har inget fall
av mul- och klovsjuka pavisats i ursprungsmedlemsstaten,

6.3. ha genomgatt en enda lagpastorisering (HTST) (%),
6.4. uppfylla kraven i punkt 4 i denna del.

Del Il
Denna del utelamnas har eftersom den ror nationella undantag for hantering pa mejeri.

Del 111
Sarskilda krav for slam fran centrifugering eller separering®®

Kategori 3-material som bestar av slam fran centrifugering eller separering ska ha genomgatt
varmebehandling vid minst 70 °C i 60 minuter eller vid minst 80 °C i 30 minuter innan det far
slappas ut pad marknaden for att anvandas som foder till produktionsdjur.

Genom undantag fran forsta stycket far den behoriga myndigheten godkanna alternativa
parametrar for varmebehandling av slam fran centrifugering eller separering som &r avsedda
for anvéndning inom de medlemsstater som har godként dess alternativa parametrar, forutsatt
att de driftansvariga kan visa att varmebehandlingen enligt de alternativa parametrarna
garanterar atminstone samma riskreduktion som den behandling som utforts enligt
parametrarna i forsta stycket.

Avsnitt 5
Sarskilda krav for gelatin och hydrolyserat protein®®
A. Ravara

Endast animaliska biprodukter som &r kategori 3-material eller produkter som ar framstallda
av sadana animaliska biprodukter, utom det material som avses i artikel 100 m, n,ooch p i
forordning (EG) nr 1069/2009, far anvandas for framstallning av gelatin och hydrolyserat
protein.

B. Bearbetningskrav for gelatin

1. Om gelatinet inte har framstallts enligt avsnitt X1V i bilaga I11 till férordning (EG) nr
853/2004°" ska det framstéllas i en process som sakerstaller att kategori 3-material genomgar
syra- eller alkalibehandling, foljt av en eller flera skoljningar.

55 Detta ar material som tillvaratagits som en biprodukt ndr obehandlad mj6lk renas och separeras till skummjélk
och gradde.

% Detta ar polypeptider, peptider och aminosyror samt blandningar av dessa som erhallits genom hydrolys av
animaliska biprodukter.

57 Detta ar livsmedelslagstiftning.
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Darefter ska pH-vardet justeras. Extraktion av gelatin ska ske genom en eller flera pa varandra
foljande kokningar, féljda av en reningsprocess genom filtrering och sterilisering.

2. Efter att ha bearbetats enligt punkt 1 far gelatinet torkas och vid behov genomga
pulverisering eller laminering.

3. Endast svaveldioxid och vateperoxid far anvandas som konserveringsmedel.

C. Andra krav for gelatin

Gelatinet ska emballeras, forpackas, lagras och transporteras under tillfredsstéallande
hygieniska forhallanden.

Dérvid galler sérskilt foljande:

a) Det ska finnas ett utrymme eller en darfor avsedd plats for lagring av emballage- och
forpackningsmaterial.

b) Emballering och férpackning ska ske i ett utrymme eller pa en plats som ar sarskilt
avsedd for detta andamal.

D. Bearbetningskrav for hydrolyserat protein

Hydrolyserat protein ska framstéllas genom en process med lampliga atgarder for att
minimera kontamineringen. Hydrolyserat protein fran idisslare ska ha en molekylvikt under
10 000 dalton.

Utover kraven i forsta stycket ska hydrolyserat protein som helt eller delvis kommer fran
hudar och skinn fran idisslare framstéllas i en bearbetningsanlaggning som enbart ar avsedd
for framstélining av hydrolyserat protein genom en process som innefattar beredning av
obehandlat kategori 3-material genom insaltning, behandling med kalk, och grundlig
skoljning foljt av behandling av materialet

a) i pH 6ver 11 i mer dn 3 timmar vid en temperatur pa éver 80 °C foljt av
varmebehandling vid 6ver 140 °C i 30 minuter vid ett tryck pa 6ver 3,6 bar, eller

b) i pH 1-2, foljt av behandling i pH éver 11, foljt av varmebehandling vid 140 °C i 30
minuter vid ett tryck pa 3 bar.

Avsnitt 6

Sarskilda krav for dikalciumfosfat

A. Ravara

Endast animaliska biprodukter som &r kategori 3-material eller produkter som ar framstallda
av sadana animaliska biprodukter, utom det material som avses i artikel 100 m, n,ooch p i
forordning (EG) nr 1069/2009, far anvéandas for framstallning av dikalciumfosfat.

B. Bearbetningskrav

1. Dikalciumfosfat ska framstéllas i en process som omfattar foljande tre steg:

a) Forst sdkerstélls det att allt benmaterial av kategori 3 finfordelas och sedan avfettas med
varmt vatten samt behandlas med utspédd saltsyra (l&gsta koncentration 4 % och ett pH
under 1,5) i minst tva dagar.

b) Efter delprocessen i led a behandlas den erhallna fosforhaltiga vatskan med kalk, vilket
leder till en utfallning av dikalciumfosfat vid pH 4-7.

c) Slutligen lufttorkas denna utfallning av dikalciumfosfat med en ingangstemperatur pa
65-325 °C och en sluttemperatur pa 3065 °C.

2. Om dikalciumfosfatet framstalls av avfettade ben ska det framstéllas av de ben som avses i
artikel 10 a i forordning (EG) nr 1069/20009.
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Avsnitt 7
Sarskilda krav for trikalciumfosfat
A. Ravara

Endast animaliska biprodukter som &r kategori 3-material eller produkter som ar framstallda
av sadana animaliska biprodukter, utom det material som avses i artikel 10 m,n,oochp i
forordning (EG) nr 1069/2009, far anvandas for framstallning av trikalciumfosfat.

B. Bearbetningskrav
Trikalciumfosfat ska framstéllas i en process som sékerstéller

a) att allt benmaterial av kategori 3 finfordelas och sedan avfettas med varmt vatten (inga
benbitar far vara storre dn 14 mm),

b) att benbitarna varmebehandlas kontinuerligt med anga vid 145 °C i 30 minuter vid ett
tryck pa 4 bar,

¢) att proteinlosningen atskiljs fran hydroxiapatitet (trikalciumfosfatet) genom
centrifugering,

d) att trikalciumfosfatet granuleras efter att ha lufttorkats i flytande badd vid 200 °C.

Avsnitt 8
Sarskilda krav for kollagen
A. Ravara

Endast animaliska biprodukter som &r kategori 3-material eller produkter som ar framstallda
av sadana animaliska biprodukter, utom det material som avses i artikel 100 m, n,ooch p i
forordning (EG) nr 1069/2009, far anvandas for framstallning av kollagen.

B. Bearbetningskrav

1. Om kollagenet inte har framstéllts enligt kraven for kollagen i avsnitt XV i bilaga I11 till
forordning (EG) nr 853/2004%8 ska det framstallas i en process dar det sakerstalls att
obearbetat kategori 3-material genomgar behandling som omfattar tvattning, pH-justering
genom syra- eller alkalibehandling f6ljt av en eller flera skéljningar, filtrering och
extrudering.

Efter denna behandling kan kollagenet torkas.

2. Det ar forbjudet att anvanda andra konserveringsmedel an de som ar tillatna enligt
unionslagstiftningen.

C. Andra krav

Kollagenet ska emballeras, forpackas, lagras och transporteras under tillfredsstallande
hygieniska forhallanden. Darvid galler sarskilt foljande:

a) Det ska finnas ett utrymme eller en darfor avsedd plats for lagring av emballage- och
forpackningsmaterial.

b) Emballering och forpackning ska ske i ett utrymme eller pa en plats som ar sarskilt
avsedd for detta andamal.

Avsnitt 9

%8 Detta ar livsmedelslagstiftning.
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Sarskilda krav for aggprodukter
A. Ravara
Endast de animaliska biprodukter som avses i artikel 10 e och f och artikel 10 k ii i férordning
(EG) nr 1069/2009 far anvandas for framstallning av aggprodukter.
B. Bearbetningskrav
Aggprodukter ska ha
a) bearbetats med nagon av metoderna 1-5 eller 7 i kapitel 111 i bilaga IV,

b) bearbetats med nagon annan metod och enligt parametrar som sékerstéller att
produkterna uppfyller de mikrobiologiska kraven for framstallda produkter i kapitel I, eller

c) behandlats i enlighet med kraven for &gg och dggprodukter i avsnitt X kapitlen I, 11 och
I11 i bilaga I1I till forordning (EG) nr 853/2004%°,

KAPITEL Il
KRAV FOR VISST FISKFODER OCH FISKAGN

1. Animaliska biprodukter fran fiskar eller ryggradslosa vattenlevande djur och darav
framstéllda produkter som ar avsedda att anvandas som foder till odlad fisk eller andra djur av
vattenlevande arter ska

a) hanteras och bearbetas atskilt fran material som inte far anvandas for detta andamal,
b) harréra

i) fran vildlevande fiskar eller andra vattenlevande djur, utom havslevande daggdiur,
som fangats i kommersiellt syfte, eller fran animaliska biprodukter fran vildlevande
fiskar som harror fran anlaggningar som tillverkar fiskprodukter som ar avsedda att
anvéandas som livsmedel, eller

i) fran odlad fisk under forutsattning att det utfodras till odlad fisk av en annan art,

c) bearbetas i en bearbetningsanldaggning enligt en metod som sakerstéller en
mikrobiologiskt saker produkt, dven i fraga om fiskpatogener.

2. Denna punkt ror sddant som inte bearbetats under punkt 1 ¢ ovan och har darfor inte
klippts in har.

Aven for bearbetning av vissa produkter som inte &r avsedda som foder kravs det att detta
gors pa en godkéand bearbetningsanlaggning. Det géller bland annat vissa organiska
godningsmedel. Krav for tillverkningen ligger i bilaga X1 i férordning (EU) nr 142/2011
och har klippts in nedan. Dessa krav galler alltsa ihop med de krav som stalls pa sjalva
bearbetningsanlaggningen och bearbetningsprocessen.

KAPITEL Il

KRAV FOR VISSA ORGANISKA GODNINGSMEDEL OCH
JORDFORBATTRINGSMEDEL

Avsnitt 1
Villkor for framstallningen

%9 Detta ar livsmedelslagstiftning.
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1. Andra organiska godningsmedel och jordférbattringsmedel &n naturgddsel, mag- och
tarminnehall, kompost, mjolk, mjélkbaserade produkter, mjolkderivat, ramjolk,
ramjolksprodukter och rotrest fran omvandlingen av animaliska biprodukter eller darav
framstéllda produkter till biogas, ska framstéllas

a) enligt bearbetningsmetod 1 (trycksterilisering) nar kategori 2-material anvands som
utgangsmaterial,

b) genom anvandning av bearbetat animaliskt protein, inklusive bearbetat animaliskt
protein som har framstéllts i enlighet med kapitel 11 avsnitt 1.B.1 b ii i bilaga X®°, som har
framstallts av kategori 3-material i enlighet med kapitel 11 avsnitt 1 i bilaga X5 eller av
material som har genomgatt ndgon annan behandling, om sadant material enligt den har
forordningen far anvandas for organiska gédningsmedel och jordforbattringsmedel, eller

¢) genom bearbetning med ndgon av metoderna 1-7 i kapitel 111 i bilaga 1V%2, om kategori
3-material som inte anvénds for framstéllning av bearbetat animaliskt protein anvands som
utgangsmaterial.

2. Organiska godningsmedel och jordférbattringsmedel som bestar av eller som har
framstallts av kott- och benmjol av kategori 2-material eller av bearbetat animaliskt protein
ska i en registrerad anlaggning® blandas med en tillracklig minimiandel av en komponent
som har godkénts av den behdriga myndigheten i den medlemsstat dar produkten ska spridas
pa mark, for att omajliggora senare anvandning av blandningen for utfodring.

3. Den behdriga myndigheten ska godkanna® den komponent som avses i punkt 2 enligt
foljande:
a) Komponenten ska besta av kalk, naturgddsel, urin, kompost eller rotrest fran
omvandlingen av animaliska biprodukter till biogas eller andra substanser, t.ex.
mineralgddselmedel, som inte anvénds i foder och som gor det omdjligt att senare anvanda
blandningen for utfodring enligt god lantbrukspraxis.

b) Komponenten ska bestammas utifran en bedémning av klimat- och markférhallandena
for anvandning av blandningen som gddningsmedel, av uppgifter om att komponenten gor
blandningen illasmakande for djur eller att den pa nagot annat satt kan forhindra att
blandningen felaktigt anvéands for utfodring, och i enlighet med kraven i unionens
lagstiftning eller, i tillampliga fall, nationell lagstiftning om miljoskydd betraffande
skyddet av mark och grundvatten.

Den behdriga myndigheten ska pa begaran stalla forteckningen éver godkanda komponenter
till kommissionens och de 6vriga medlemsstaternas forfogande.

4. Kraven i punkt 2 ska dock inte galla for
a) organiska godningsmedel och jordforbattringsmedel i saljfardiga forpackningar pa hogst
50 kg for anvandning av slutkonsument, eller

60 Daggdjursprotein som bearbetats med ndgon av metoderna 1-5 eller 7 och som egentligen uteslutande ar
avsett for anvandning i séllskapsdjursfoder. Las mer i bil. X som klippts in i detta dokument fran férordning
(EU) nr 142/2011.

61 Detta &r samma krav for bearbetat animaliskt protein for foderravara. Las mer i bil. X som klippt in i detta
dokument fran forordning (EU) nr 142/2011.

62 Den bilaga som rér bearbetningsanldggningar och bearbetningsmetoder och som klippts in i detta dokument
fran forordning (EU) nr 142/2011.

63 Anléggningen ska vara registrerad for verksamheten men i grunden krévs det i de allra flesta fall &ven ett
godké&nnande av anldggningen som t.ex. bearbetningsanldggning.

64 Jordbruksverket gor bedémning i varje enskilt fall efter ansokan fran den som dnskar fa en komponent
godkand.
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b) organiska godningsmedel och jordforbattringsmedel i storséckar pa hogst 1 000 kg, om
det pa dessa forpackningar anges att de organiska godningsmedlen inte ar avsedda for
spridning pa mark dit produktionsdjur har tilltrade, under forutsattning att den behdriga
myndigheten i den medlemsstat dar det organiska gédningsmedlet eller jordforbattrings-
medlet ska spridas har godkant anvandningen av sadana storsackar pa grundval av en
bedémning av sannolikheten for oavsedd anvandning av materialet pa jordbruksforetag
med animalieproduktion eller pa mark dit produktionsdijur har tilltrade.

5. Producenter av organiska godningsmedel och Jordforbattrlngsmedel ska se till att patogener
dekontamineras enligt foljande innan produkterna slapps ut pa marknaden:

— Kapitel i bilaga X® nar det galler bearbetat animaliskt protein eller produkter som
framstallts av kategori 2- eller kategori 3-material.

— (ror kompost- och biogasanlaggning).

Forutom ovan namnda krav maste de krav forordningarna staller pa insamling,
transport och sparbarhet uppfyllas. Dessa aterfinns bl.a. i en separat sammanstallning
som ligger pa www.jordbruksverket.se/djurprodukter.

65 Krav som for foderravara. Las mer i bil. X som klippts in i detta dokument fran forordning (EU) nr 142/2011.
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